
Sedette, at dio-spa& con chips cachi
acqua g 261
saccarosio  g 180
polvere di cachi  g 25
glucosio 38DE g 30
neutro frutta g 4
diospero  g 500
Versare l'acqua nelle polveri premiscelate e
mixare. Inserirei frutti maturi, frullare ancora
per un minuto e mantecare. Abbattere per
15 minuti, decorare con chips di cachi ed
esporre nel banco di vendita.

• II termine diospero è un sostantivo maschile,
variante popolare di diospiro, altro nome del
cachi, inteso sia come albero che come frutto.

• Per la polvere di cachi frullare i frutti maturi
e stenderne in teglia uno strato sottile. Portare
alla completa essiccazione, sino a vetrificarli.
Frullare sino ad avere una polvere, da utilizzare
come un monosaccaride.

• Per le chips di cachi utilizzare i frutti non
troppo maturi. Una volta affettati, farli essiccare
ed impiegarli come decorazioni.

PALMIRO BRUSCHI
palmirobruschi.it
gelateriagh ignoni. it

NON SCIOLGONO,  
NON SCIVOLANO

La linea Cioccolatina La
Crema da Vetrina® PreGel
raggruppa svariate creme da
versare direttamente in vaschetta
o servire tal quali sul gelato, in
coni o coppe. Dalla consistenza
morbida e dalla struttura ricca,
non si sciolgono e non scivolano,
e sono adatte per dare un tocco
goloso anche al gusto più semplice.
E adesso sono disponibili anche
la versione vegana del gusto
classico, Cioccolatina Classica
Veggie, che si distingue per il
sapore di cioccolato e nocciole,
mentre Cioccolatina CaFfè, dal
gusto deciso, si sposa con gelati
al cappuccino, al mascarpone e al
cioccolato. Entrambe le referenze
vengono vendute in confezioni da 2
secchielli da 3 kg (6 kg). pregel.it
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