
Tecnoarredamenti 

Un raffinato
Luogo d'incontro

Dal 1973, la capacità di ideare nuovi for-
mat commerciali, realizzarli e facilitarne
l'avviamento rendono Tecnoarredamenti
il partner competente e affidabile per la
ristrutturazione o la creazione di nuove
imprese. Grazie al suo dipartimento di
progettazione interno T-studio, un team
di architetti e designer trasforma ciascun
locale in un progetto personalizzato, per
soddisfare le necessità reali e sorprendere
per originalità.
In centro a Livorno, l'azienda ha svilup-
pato il progetto della Pasticceria Cairoli
3.o del talentuoso Andrea Viacava, in
collaborazione con Maurizio Cristiani,
pasticciere con 40 anni di esperienza.
Pasticceria ma non solo: questo è un
luogo d'incontro dove concedersi una
pausa in ogni momento della giorna-
ta, per una colazione davanti ad un
caffè o per un aperitivo accompagnato
da cocktail di tendenza. L'ingrediente
comune è sempre lo stesso: fondere pa-
sticceria antica e moderna insieme, con
un occhio di riguardo per gli elaborati di

PreGel 

Il vegan che conquista

pasticceria salata e il servizio catering.
Il locale dal design moderno è caratte-
rizzato dall'incontro dei colori Tiffany
e giallo dorato, ha un'isola centrale, la
cucina a vista, una capienza di 18o posti
a sedere e una produzione artigianale
d'eccellenza, riassunta dall'emblematico
"pezzo forte" 3.o, un dolce con 5 strati di
cioccolato.

Per chi desidera un assortimento sempre più vario df soluzioni vegan,
PreGel propone Choc Vegan Cake, per idee dal sapore ricco di cacao come
plum cake, muffin e cookies. Questa referenza della Pasticceria PreGel è
infatti priva di ingredienti di origine animale, non contiene derivati del
latte, e può essere ricettata con più tipologie di bevande vegetali (riso,
soia, avena, mandorla e cocco), garantendo qualità costante. I dolci poi
potenziano la golosità se ricoperti con Covermax' Decor Fondente, la
crema da copertura dal sapore deciso di fondente, per una rifinitura adat-
ta anche per dolci che richiedono il confezionamento.
pregel.it

Pasticceria Internazionale n.357

"Il design conduce il cliente in un luogo
raffinato - commentano in Tecnoarre-
damenti -, dove la storia si fonde con la
modernità, sia nel contesto geografico che
nella produzione. Il progetto riporta inoltre
la struttura alla funzione per cui era nata
negli anni '30, riconducendola alla sua
originale fisionomia di bar/pasticceria".
tecnoarredame nti. com
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