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PreGel 

Semplicità e gusto

Per ottenere grandi lievitati soffici e dall'ottima shelf
life, PreGel propone Pandolce Mix, la referenza com-
pleta al 100%, priva di aromi, facile da utilizzare e già
bilanciata. Una soluzione che elimina la complessità
della gestione della pasta madre, dando forma a pro-
dotti personalizzati e ancora più golosi grazie alle
numerose creme da farcitura Farcimax® e alle coper-
ture Covermax® Decor e Covermax® Decorock® della
Pasticceria PreGel. -- -
pregal.it
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Essse Caff. 

Miscela certificata

Punta di diamante di Essse Caffè, la Miscela Masini ha ottenuto l'atte-
stato di qualità rilasciato da APEI, riconoscimento finora attribuito ad
una decina di prodotti, che sancisce la sua eccellenza sensoriale e tecni-
ca. La commissione - composta da Iginio Massari, Fabrizio Galla, Pietro
Macellaro, Felice Venanzi, Pasquale Marigliano e Davide Comaschi - ha
valutato aroma, corpo e persistenza della miscela, assegnando punteggi
molto elevati e l'unanimità per il bollino "Approvato dagli Ambascia-
tori Pasticceri dell'Eccellenza Italiana". Nata nel 1952 da un'intuizio-
ne di Giampiero Segafredo e ricreata nel 1979 da suo figlio Francesco
Segafredo con la collaborazione dell'Università di Bologna, la Miscela
Masini è oggi l'emblema dell'espresso italiano di qualità. Un blend di
Arabica e Robusta che dona una tazza cremosa e avvolgente, certificato
IEI Premium nel 2023 e ideale nell'abbinamento con dolci e viennoiserie.
"Questo riconoscimento - commenta Agata Segafredo, Communications
Director di Essse Caffè - testimonia la capacità della nostra Miscela Ma-
sini di dialogare con il mondo della pasticceria d'alta gamma. E un sigillo
di eccellenza che condividiamo con tutti i professionisti che scelgono ogni
giorno il nostro espresso".
esssecaffe.com

Scirubetta 

I migliori a Scirubetta

Organizzato da Conpait, con il suppor-
to della Città Metropolitana di Reggio
Calabria, la partnership con Arsac e la
partecipazione di Confartigianato Nazio-

130

naie, si è tenuto in settembre Scirubet-
ta, Festival del Gelato Artigianale, che
ha riconfermato il capoluogo reggino
quale punto d'incontro per il mondo

del gelato. Presenti gelatieri da tutta
Italia e dall'estero, dal cui confronto
sono scaturiti i vincitori decretati da due
giurie: la tecnica ha premiato Alessan-
dro Squatrito, Gelateria Ritrovo Orchidea
nella provincia di Messina, con Ba-
cio Hallelujah, seguito da Nicola Arena,
Gelateria Giuseppe Arena di Messina,
e Daniele Lopez, del Palma d'Oro di
Bagnara Calabra. La giuria popolare ha
espresso il suo verdetto a favore di Vin-
cenzo Squatrito della Gelateria Ritrovo
Orchidea, con Nocciolissimo (base noc-
ciola con variegato fondente e croccante
di nocciole); Domenico Laganà, Ge-
lateria McKenzye di Reggia Calabria,
e Ivan Procopio, Gelateria Amedeo di
Catanzaro.
"Scirubetta non è solo un festival: è un
simbolo di rinascita, di eccellenza e di
orgoglio calabrese", ha dichiarato An-
gelo Musolino, presidente Conpait.
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