
NOTIZIARIO

PreGel

Caratteristico
e avvolgente

Il sapore della tradizione è racchiuso in
Farcimax® Zabajone, crema da farcitu-
ra su base idrata pronta all'uso. Messa
a punto da PreGel, consente di farcire
cannoncini, tartellette, crostate, panet-
toni e molto altro, grazie alla struttura
avvolgente al palato, stabile in cottura,
utilizzabile anche ante forno. È inoltre
adatta per aromatizzare mousse o per
inserti di torte moderne; è senza glutine,
contiene alcol ed è disponibile in confe-
zioni da 2 secchielli da 5 kg l'uno.
Le altre referenze che compongono
Farcimax® si dividono, a seconda della
ricettazione, in due tipologie: nella linea
idrata vi sono anche i sapori Caramello
Salato, Lampone, Limone e Vaniglia; le
anidre, indicate solo per farciture post
forno, contemplano Arachide, Bitter,

Bonitobon®, Cappuccino, Doppiolatte®,
Fiorbella®, Lancillotto° , Mandorla e Pi-
stacchio. Inoltre, sono disponibili anche

le Farcimax® Rock, gusto Fiorbella® e
Pistacchio, caratterizzate da un gusto
intenso e inclusioni croccanti. pregel.it

Silikomart 

La natura
diventa design

Due stampi distinti, ispirati dalla natura
e accomunati dalla medesima concezio-
ne progettuale firmata Silikomart: Sea e
Mountain prevedono entrambi un kit di
due tappetini in silicone, concepiti per
ampliare la creatività in sfoglia, frolla e
cioccolato. La loro particolarità risiede
nel motivo che imprimono al prodotto
finito. Sea si caratterizza per una trama
morbida e sinuosa, composta da linee che
richiamano il movimento naturale delle
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onde e conferiscono alle preparazioni un
effetto ondulato. Mountain presenta in-
vece un pattern più geometrico, con linee
nette e spezzate, che danno vita a una
texture dinamica dal profilo a zig zag.
Grazie all'elevata flessibilità del silicone,
entrambi garantiscono praticità d'uso e
precisione in ogni fase per un controllo
ottimale del risultato finale. Ideali per
decorazioni per dessert al piatto e per la
cottura di sfoglie già caratterizzate da
texture incisa, permettono di reinterpre-
tare in chiave contemporanea prepara-
zioni classiche, trasformando la superfi-
cie in elemento di design.
silikomart,com

Pleincoeur e il gelato soft

Di Pleincoeur vi abbiamo raccontato sul
n. 373: aperta da Maxime Frédéric, chef
pâtissier dello Cheval Blanc Paris, nei
pressi della place du Dr Félix Lobligeois,
nel 17°  arrondissement, ora prevede anche
uno spazio dedicato al gelato preparato

al momento, con quattro coupes glacées
pdtissières: pistacchio, nocciola, cioccola-
to, lampone-vaniglia, composte da crema
gelata, pralinato croccante realizzato in
laboratorio e glace à l'italienne, oltre a
boules (¤ 3,5o l'una, 6 per due) tra crèmes
glacées vaniglia, cioccolato, pistac-
chio, fior di latte, nocciola, cappuccino,
matcha — e sorbetti fragola, lampone e
albicocca. Il déhors ombreggiato da 3o
posti completa l'offerta con viennoiserie e
pasticceria. D.B. pleincoeur.com
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