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INGREDIENTI ALTERNATIVI

VEGANA E GLUTEN FREE, NEUTRA E POLIEDRICA

Biancapan® & un prodotto completo in polvere per realizzare decorazioni, mousse e semifreddi in
versione vegana dalla struttura compatta e dall'ottima tenuta nel tempo. Con la sola aggiunta di acqua,
Biancapan® consente di ottenere mousse e semifreddi vegani e pud essere utilizzata anche per decorare
diverse tipologie di dolci. Questo prodotto ha un sapore neutro, caratteristica che permette al pasticcere
di personalizzarla al massimo. Abbinandola ai Pannacrema e alle Paste Classiche vegane PreGel,
consente di allestire intere vetrine 100% vegane composte da torte moderne, monoporzioni, dessert

al piatto e decorazioni. E un prodotto versatile che puo essere impiegato in numerose applicazioni di
pasticceria. [l prodotto € privo di ingredienti di origine animale e di gelatina bovina. Oltre a essere vegano
& anche gluten free e viene venduto in confezioni da 8 sacchetti da 1,4 kg (11,2 kg). ¥
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