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Ingredienti

~ Pronto Tiramist PreGel

Latte freddo
Savoiardi

Caffée raffinato con Amaretto
CrumbOlé® Cacao PreGel
Gran Stracciatella Reale PreGel
Cacao Togo PreGel

500 g

q.b.
- Qb

q.b.

q.b.

q.b.

Gelato Artigianale 1 21
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LABORATORIO APERTO

5. Chiudere lo stampo con il composto
rimanente e riporre in abbattitore per
circa 40-45 minuti.

6. Nel frattempo preparare le basi. Unire
il CrumbOIlé® Cacao e la Gran Straccia-
tella Reale, modellare utilizzando un an-
ello di metallo (dello stesso diametro dei

dolci a cupola) e lasciar raffreddare.

7. Togliere i dolci dall’abbattitore di tem-
peratura, estrarre dallo stampo e ada-
giare sulle basi.

8. Spolverizzare con Cacao Togo e deco-

rare a piacere.
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